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FOR 24 SKONA
TESTUNDER
TANKEN AR ATTDRICKA NR 1 DEN 1:A DECEMBER
MEN DET BESTAMMER DU HELT SJALV!

DET VIKTIGASTE AR ATT DU NJUTER. . .

4 10 ar!

2013 skapade vi vér forsta Tekalender i Visby pa Gotland. Eftersom vi blandar egna teer si
kindes det naturligt att gora en "smaklida" med 24 st av vira egna teblandningar. Det blev
en succé som silde slut direkt. Vi har sedan dess jobbat med att 6ka produktionen och att
utveckla idén och designen av ladan varje ir. Varenda pase packas fortfarande for hand. Forra
aret gjorde vi en stor fordndring och pasarna i tekalendern bestir nu av papper sa att de kan
itervinnas pa samma sitt som laidan - som pappersforpackning. Vi har dven valt att silja
tesilen separat sa att det blir ett aktivt val for er, om ni beh6éver en ny tesil.

I ar fyller Krinkus Tekalender 10 ar - tack for att ni dr med oss pa den hir resan!

DATID, NUTID & FRAMTID

Det rinner inte bara Guteblandning i vira 4dror, utan ocksa ett stort samhéllsengagemang
och en stark framtidstro. Sedan nigra r tillbaka ir vi ekologiskt certifierade. Det ir ett krav
for att fa skapa ekologiska teblandningar och éven for att fa silja ekologiska produkter i var
webbshop. Hela foretaget drivs pa gron el frin gotlindsk vindkraft.

Det inkluderar vér eldrivna teblandare dir vi blandar 10 kg te it gingen.

Nir vi gor en upphandling av en ny trycksak eller emballage sa stiller vi frigan om produkten
ir den bista pa marknaden just nu om man ser till vad som ér bra for var planet. Det ér inte
alltid producenterna ér i mil gillande det vi efterfragar, men var ambition ir att gora ink6p

med milj6 och hillbarhet i forsta rummet.

= K Y~

Wi iar Krianku Te & Kaffe

Teblanderi, kaffebutik och godisaffir. Vi ir ett familjeforetag i andra generationen med 6ver 100
sorters te och 6ver 40 egna teblandningar. Hos oss hittar du gotlindska delikatesser fran éver
20 lokala matproducenter tillsammans med ett stort utbud av porslin, platburkar och te- och

Kkaffetillbehor. Vilkommen till butiken eller www.kraenku.se.

Vad betyder Krinku? ‘

Krinku dr gutamal och betyder liten rund trebent mjolkpall. g~ a

Varfor heter di en tebutik si? Vi ville ha ett vackert klingande Eyﬁx&&@
ord pa gutamadl. Vart varumérke har déirfor blivit urguten Jaken ~

sittande pa kriinku med en kopp te i handen.

Med en 6nskan om minga skona testunder!
/Sylve, Anneli, Fredrik, Oskar, Josefin & alla medarbetare




Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

2. Gotlanqsk Vinterblandning

Krinkus eget ortte. Kanel och kardemumma méter

syrligt dpple i en vilsmakande balans.

Nir vi fyllde 40 dr 2017 skapade vi 12 teblandningar pa
12 manader. Detta ir Disembar (december) som senare
fick komma in i ordinarie sortiment med nytt namn

och illustration. Teblandningen pryds av en vacker tavia
mélad av konstnéren Folke Jupiter (1913-1979). Det som
nu siljs i butik har ett nigot justerat recept pga ett nytt
EU-regelverk kring aromer i ekologiska ingredienser.

Ingredienser: Apple, kanel, kardemumma, hibiskus, ingefira,
citronskal, kryddnejlika, nypon och svartpeppar. Alla
ingredienser dr ekologiskt certifierade.

1 2 3 4 5
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1. Guteblandning

Foddes en virdag 1978 och ir vir forsta och mest
omtyckta teblandning. En blandning av sju olika
teer som skapar ett friskt, fylligt och milt te med
inslag av citrus och anis.

Det ir sagt att om man gor nagot bra si blir man
kopierad. Vi pd Kréinku tar det som en komplimang
att det finns sa manga varianter pa vir underbara
teblandning men for att vara helt siker pa att du njuter
av dkta vara ska du alltid titta efter virt varumdrke.
Det ir Jaken som sitter pa en trebent mjélkpall (en
krinku) och dricker en kopp te.

Ingredienser: Svart te, citronskal, solrosblommor, vaniljsting,

aromer. 2 3 4 5
MITT BETYG: @@@@@

Vattentemp:
90-95 °C
Bryggtid:

3-4 min
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3. Cosmopolitan,

En teblandning som inspirerats av drinken
Cosmopolitan. Ett gronsvart te med smak av
tranbir och apelsin. Alkoholfritt.

Vi har ofta tinkt att en teblandare ir som en bartender.
Vi kombinerar olika smaker, dofter, tekniker och
ingredienser for att tillfredsstilla andras smaklokar.
Sa under viren 2022 har vi himtat inspiration fran
drinkarnas vérld och skapat fyra nya teblandningar.

Vi kallar dem for Mocktails.

Ingredienser: Gront te, svart te, tranbdir, ingefdra, citrongrds,
lakritsrot, citronmeliss, solrosblomma, apelsinblom, citronskal,

arom av apelsin och lime.
1 2 3 4 5
MITT BETYG: =P pr= P>

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min
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Vattentemp:
80°C
Bryggtid:
1-3 min
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4. Svart Jult®

Virt eget svarta julte med smak av apelsin, kanel,
kardemumma och vanilj. Ett te med friskhet fran
apelsin och kryddor fran svart chai.

Sedan flera dr tillbaka blandar vi vira egna julteer.
De forsta dren skapade vi nya varianter varje sisong,
men sen kinde vi ndgonstans att julen handlar om
traditioner och nir vi landade i tre riktigt bra recept
pd svart, gront och rétt julte har vi blandat efter
samma recept sedan dess.

Ingredienser: Svart te, apelsinskal, apelsinblom, kanel,

kardemumma, vaniljbitar, ingefira, citronskal, pomerans,
kryddnejlika, svartpeppar, aromer.

1 2 3435
MITT BETYG: S P P P PC P



Vattentemp:
90 °C
Bryggtid:

3-4 min
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6. Austasjoen_
Med ett svart te som bas bjuder denna hyllning till
Ostersjon pa inslag av blibir och bjérnbiir.

Nir vi fyllde 40 dr 2017 skapade vi en unik teblandning
varje manad. Februaris blandning Fibbavari blev sen
framrostad som den populiraste av alla tolv och fick
di komma in i ordinarie sortiment med nytt namn och
ny illustration. Det ir vir hyllning till vattnet, havet och
sjon. Kért djup har manga namn. Pi gutamal kallar vi
den Austasjéen.

Ingredienser: Svart te, mango, bldbiir, bjérnbdr, vaniljsting,
bld malva, bldklint, bergamott, aromer.

1 2 3 45
MITT BETYG: = P= P=p=p=p

5. §:t Hanskvartersblandning
En hyllning till virt vackra kvarter i Visby. Ett
svartgront te med vir- och sommarsmaker och
inslag av bl a jordgubbar och vanilj.

Krinku éppnade pa S:t Hansgatan i Visby 1977 och fran
1986 fanns dven en andra butik pa Oster i Visby: Nir vi
fick tillgang till storre lokaler pa S:t Hansplan flyttade
bida verksamheterna in pi nuvarande adress den 5:e
maj1999. Detta te blandades forsta gangen 2001 nar vi
precis hade renoverat fastigheten pi S:t Hansplan 4.

Ingredienser: Svart te, gront te, hibiskus, jordgubbsbitar,
rabarberbitar, tagetes, vaniljstdng, malva, pion, aromer.

2 34 5
MITT BETYG: @@@@@

Vattentemp:
90-95 °C
Bryggtid:
3-4 min
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7. Kotteblandning
Igelkotten blev Gotlands landskapsdjur 1988. Ett
annorlunda svart te med inslag av citrus och mint.

Igelkotten ir fridlyst men inte utrotningshotad. Pi
Gotland ir det minga som vittnar om besok av det
gulliga djuret, dven pa Krinkus bakgdrd i Visby har
vi dterkommande en "kotte" som gést. Konstniren
och figelkinnaren Per Smitterberg har illustrerat
igelkotten pa vir egen teblandning.

Ingredienser: Svart te, gront te, fliderblommor, citronskal,
apelsinblom, vaniljstang, dppelbitar, pepparmintsolja, aromer.

1 2 3 45
MITT BETYG: = >=p= T rC >

Vattentemp:
90-95 °C
Bryggtid:
3-4 min
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Vattentemp:
90-95 °C
Bryggtid:
3-4 min

8. Farmor Huldag blandning
Ett klassiskt svart te med citrussmak priglad av
lime. Tillignad grundarens farmor.

Hulda, som var Sylves farmor, var noggrann, sparsam
och 6dmjuk. Karaktéirsdrag som har préiglat Sylve som
person och Krinku som foretag. Hon levde mellan 1895
och 1988 och nir vi skapade vir egna tolkning av en
citrusdriven Earl Grey si gick tankarna naturligt till
vér kira Hulda.

Ingredienser: Svart te, citronskal, apelsinskal, aromer.

1 2 3435
MITT BETYG: S P P P PP



Vattentemp: 9. Krusmyntas té
%?ig Krusmyntagardens egen teblandning. PAminner
34 min. om mammas bullar. Litt kryddat svart te med
g ﬂm i st ﬂ‘ﬂ& kardemumma och kanel.
gél: Ett stenkast fran havet c:a 10 km norr om Visby ligger
4 Krusmyntagirden. Hir kan du éta, fika, shoppa eller
- S bara strosa i deras ortgird med mingder av vixter. Vi

har silt kryddor frin Krusmyntagirden si linge vi
kan minnas och som ett bevis pa virt linga och fina
samarbete har vi skapat Krusmyantas te.

Ingredienser: Svart te, apelsinskal, dppelbitar, kanelstdng,
vaniljsting, kardemummakdrnor, aromer.

2 34 5
MITT BETYG: @@@@@

10. cMOjitO Vattentemp:
En teblandning som inspirerats av drinken M
Mojito. Ett svart te nied smak av lime och mynta. g‘zggnt’g :
Alkoholftritt.

Det andra teet i serien Mocktails i drets Tekalender. Hir J&M g

har vi himtat inspiration fran en uppfriskande Mojito.

Vi har byggt receptet pi samma sitt som drinken, med
en bas av romte, smak av lime och hela bitar torkad
mynta. Sen har den rorts runt i vir teblandare och
serveras lika god varm som kall.

£n ..q.-xm-"lm L importey
. X e
Ingredienser: Svart te, myntablad, apelsinskal, arom av "’"m v lise ok mrysla

lime och rom. --.,.ur

1 2345 @%mﬂ
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11. tht Julte Vattentemp:

Krinkus eget roda julte med smak av apelsin, %
kanel, ingefira och peppar. Ett fruktigt rooiboste . 3_}5’g1;§nt1n
med apelsin som en framtridande smak och en W .

balanserad avrundning frin vanilj, kryddor och ett 'f‘ H T l{ *

litet bett fran peppar.

Véra julteer har blivit moderna klassiker. Vi dlskar
traditioner och for oss ér det julafton redan pa hosten
ndr vi képer hem ingredienser och borjar blanda
kryddor infor drets julteer. Vi hoppas att detta te ska ge
er lika mycket julkinsla som det ger oss.

MHE

Ingredienser: Rooibos, kardemumma, kanel, ingefdira, ‘“’""‘"
kryddnejlika, rosépeppar, svartpeppar, arom av vanilj
och apelsin. _4] Afishy Gal;l,mdﬁ

T oo 20748l wes: ir-lﬂf_“*

1 2 3 45
MITT BETYG: = > > T rCp

Vattentemp: 12. Jubileumsblandning

gOLS,S Ett firgsprakande te som skapades 2007 niir vi fyllde
;igg:;n' 30 ér. En festlig blandning med inslag av blommor
och bubbel.
Fi
Qﬁj Lo Den 19:e november 2022 har Krinku funnits i 45 dr.
@BIB L]'I’ ]};‘ullil h&'% Sedan jubileumsiret med Jubilevmsblandningens
=t = fodelse 2007 har vi hunnit att fylla 40 ar 2017 och vir

| grundare Sylve fyllde 70 ar 2019. Han ér fortfarande
forste teblandare och planerar redan 50-arsfirandet
2027. Du ér sjilvklart hjértligt vilkommen!

AV

e o a o :;“;'"_‘_"‘f Ingredienser: Svart te, bldklint, jordgubbsbitar, bjornbdrsblad,
e ening v Wi b

ringblomma, bld malva, solrosor, vaniljstang, aromer.

1 2 3 435
MITT BETYG: S P P P PC P




Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:
3-4 min
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14. Gotlindsk Sommarblandning

Denna svarta teblandning innehéller frukter och

sommarblommor och ér vildigt doft- och smakrik.

Var hyllning till den gotlindska sommaren.

Tillsammans med Guteblandning och
Kalkstensdrémmar hinger denna teblandning pa
vaggen i Krankus Hall of fame. I alla fall bildligt, vi
har inte skapat ndgon sidan vigg dnnu. Men att den
dr populir och siljer vildigt bra dret runt - det ar lika
sant som att Gotland alltid ligger i toppen angiende
soltimmar per dr i Sverige.

Ingredienser: Svart te, ringblomma, apelsinskal, malva,
vaniljstang, apelsinblom, aromer.

1 2 3 4 5
MITT BETYG: S === >

13. Kalkstensdrommar~
Denna svarta teblandning smakar friskt,
lite sott och innehéller rosenblad, precis
som Visby - rosornas stad.

Gotland kallas ibland Kérleksfullt for Kalkstens-
Hawaii. En sa dlskad och viilbesokt paradiso har
fortjinat det smeknamnet och det inspirerade Sylve
till vér klassiker Kalkstensdrommar. Vi vurmar for
det gotlindska i allt vi gor och hoppas att fler och fler
kan uppticka Gotland under alla dess drstider. Viren,
sensommaren och vintern dr helt unika pa vir fina o.
Vi ser fram emot att moéta just dig i butiken!

Ingredienser: Svart te, rosenblad, aromer.

2 - 3 =5
MITT BETYG: @@@@@

Vattentemp:
90-95°C

Bryggtld
3-4 min
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15. Andre kdppen,

Pétar pa gotlindskt vis. Ett svart te med inslag av
flider och jordgubb. Sa gott att du inte kan motsti
en andra kopp.

Den 4:e juli 2011 lanserade vi Andre kippen. Den har
blivit en modern klassiker hos oss med sin tidlésa
design och uppfriskande smakbild. Nu med 6ver tio
dr pa nacken hittar den fortfarande hem i teilskares
hjirtan precis som den funnit en given plats i vira.

Ingredienser: Svart te, jordgubbsbitar, fliderblom, kanelstding,

tagetes, malva, pion, aromer.

1 2 3 45
MITT BETYG: < P=»= P rT™>

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min

Vattentemp:
90-95 °C
Bryggtid:

3-4 min

16. €arl Grey Cream,

Med Klassisk Earl Grey som bas bjuder denna
svarta blandning pa griddiga och s6ta undertoner.

Earl Grey fir anses vara en av virldens mest kinda

teer. Det svarta teet med smak av bergamott finns i
tusentals olika varianter och forddlingar. Virt bidrag dr
en griddig skapelse som ligger sig som ett krimigt lock
ovanpa den harligt syrliga citrussmaken. Illustrationen
dr gjord av vir egen teblandare Oskar.

Ingredienser: Svart te, apelsinskal, vaniljsting, aromer.

1 2 3435
MITT BETYG: S P P P TP



Vattentemp:

Vattentemp: 17. Strawberry Dajquiri 19. Munkte® 90-95°C

90°C . G q . . R0 id:
Bryoetd En teblandning som inspirerats av drinken Inspirerad av dofterna i klostertridgarden. Ett Briggt}d.
3-4 min Strawberry Daiquiri. Ett svart te med smak av mustigt och ortigt svart te med en s6t avrundning S
jordgubb och lime. Alkoholfritt. fran vanilj. NJ\UNRTE
En avvira fyra Mocktails som lanserades under Annu en riktig Krinkuklassiker. Munkteet har funnits
sommaren 2022. Detta ir en unik blandning med sin ivirt sortiment sedan 80-talet. En blandning som med
hirliga smak av jordgubb och ett annorlunda inslag av sin kraftfulla och séta doft fir de flesta att reagera och i
vitt te for att skapa en lyxig drinkkinsla. Blir ocksd koppen har den blivit mangas absoluta favorit. Munken
véldigt gott som iste. Vira Mocktails ar tillbaka pa pd pésen dr illustrerad av Pia Ingelse (di Berglund).
:-wﬂuﬂ*m‘;ﬂ'“{,‘,‘lﬂ, hyllan viren 2023. faepreral o e
*'*,:*:,".::’ﬂmm . - SR
L Ingredienser: Svart te, vaniljstdng, aromer.
Ingredienser: Svart te, vitt te, jordgubbsbitar, apelsinskal,
é by arom av lime, rom och /'ordgubb
1 Gﬂﬂllllb
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MITT BETYG: @@@@@ MITT BETYG: == p= = rCp

18 . (:,ront J u1te Vattentemp: Vattentemp: 20' RanbégSte

Krinkus eget grona julte med smak av épple, vanilj, & M En svart, ekologisk teblandning med stor méngfald

kanel och apelsin. * Bryggtid: Bryggtid. dir varje regnbagsfirg har givit inspiration till en
LT 1-2 min — 3-4 min ingrediens.

Ett mjukt, fylligt och vilbalanserat gront te dir apelsin
och épple fir harmonisera med julens kryddor. Nér sista
ingrediensen blandades i nir detta recept skapades si var
det magiskt. Det hir ir det mjukaste gréna te vi vet. Och

Det hir ir ett fruktigt svart te som innehaller bland annat
jordgubb, apelsin, solrosblomma, dpple, bliklint och vinbar -
alla med varsin firg i regnbégen. Vi har stéttat Gotland Pride
tror du att du inte gillar gront te si siger vi - prova igen! iflera r och ir fast beslutna om att det behévs mer mangfald
Att brygga pi en temperatur runt 80 grader och i bara ivdr virld och i vir tehylla. Det som nu siljs i butik har ett

1-2 minuter gor verkligen hela skillnanden for smaken. ; e L REENEAESTE ndgot justerat recept pga ett nytt EU-regelverk kring aromer
e, o e i ekologiska ingredienser.

F.“-q-dﬂlﬂ'l-

u:h-; har i
Ingredienser: Svart te, dpple, hibiskus, nypon, apelsinskal,
havtorn, morot, solrosblomma, bléklint, réda vinbdr, jordgubb
och aromer. Alla ingredienser dr ekologiskt certifierade.

1 2 3435
- MITT BETYG: TP P P PP

Ingredienser: Gront te, dppelbitar, kanel, stjdrnanis,
malva, nypon, apelsinskal, rosenblad, solrosblomma,

safflor och aromer.
1 2 3 45
MITT BETYG: < P= PP P>




Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:
3-4 min
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22. §ancta Maria teblandning’

Ett klassiskt svart te med en perfekt balans mellan
citrus och kryddor. Delar namn och utseende med
Visbys domkyrka, byggd pa 1200-talet.

Nammnen och smakerna pa vira teblandningar ir allt
som oftast inspirerade av Visby och Gotland. Nar vi
skapar vira teblandningar tinker vi att de i era hinder
blir till drickbara souvenirer som fir er att komma ihig
allt vackert ni upplevt pa vir underbara 6. Som att std
uppe pd klinten och se ut éver S:ta Maria, vér statliga
domkyrka i Visby:

Ingredienser: Svart te, bld malva, kanelstdng, ingefiira,
kryddnejlika, svartpeppar, vaniljstdang, kardemumma,

Sfléiderblom, aromer.
1 2 3 45
MITT BETYG: = PSP< P PC>

21. Te-Jaken

Lika exotisk som urguten sjélv. En lite sotsyrlig
svart teblandning som blivit mangas favorit.

Jaken och hans fru Ida dr mytomspunna figurer pa
Gotland. Under 1960- och 70-talet gjorde konstniren
Nisse Haommarstrém populéra tolkningar och
illustrationer av karaktirerna. Det ir dven Nisse som
illustrerat Krinkus egen Jaken som sitter pa en krinku
med en kopp te i handen i vir logotyp.

Ingredienser: Svart te, rosenblad, malva, aromer

1 2345
MITT BETYG: ===

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min
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23. 9das blandning

Ida ir Jakens hustru. Exotisk, firggrann och
dventyrlig. Doften och smaken i denna svarta
teblandning domineras av frisk citrus.

Ingen Jaken utan Ida, si det ikta paret fick dela uppslag
idrets Tekalender. Ida serverar girna en kopp te till
"otndag" som pa gutamail ir eftermiddagens mellanmal.
De bida blandningarna ar riktiga klassiker hir pa
Krinku men flyger alltid lite under radarn frin vira
riktiga storsiljare. Vad tyckte du om dagens sort?

Ingredienser: Svart te, hibiskus, tagetes, bldklint, aromer.

1 2 3 45
MITT BETYG: <P —»= P rT™>

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:
3-4 min
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Vattentemp:
90-95 °C
Bryggtid:
3-4 min
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24. Gin @Tonic

En teblandning som inspirerats av drinken

Gin & Tonic. Ett svart te med smak av grapefrukt
och citron. Alkoholftritt.

Sist ut bland vira Mocktails ir den hérligt syrliga

och kryddiga tolkningen av Gin & Tonic. En GT kan
verkligen vara hur komplex som helst och vi har himtat
inspiration frdn en riktigt bra gin med massor av
kryddor, en frisk och mustig tonic och garnering av
grapefrukt och svartpeppar. GOD JUL!

Ingredienser: Svart te, apelsinskal, citronskal, kanel, ingefira,

kryddnejlika, kardemumma, svartpeppar, solrosor, arom av
grapefrukt, citron och aprikos.

1 2 3 435
MITT BETYG: TP P P PP



Hittade du nigon ny FAVORIT?
Du far 10% rabatt piol te nir du handlar

ivar Webbshop under januari 2023
med koden Tekalender2022.

.. iy d
Giller aven1 butiken V1
uppvisande av detta hifte.

? VAD TYCKTE DU OM TEBLANDNINGARNA?

SURFA IN PA WWW.KRAENKU.SE/TEKALENDER OCH FYIL
I DINA BETYG SA HAR DU CHANS ATT VINNA VAR PRODUKT
Q 100 KOPPAR TE" 1ack FiR DIN MEDVERKAN!

ﬂ FACEBOOK.COM/KRAENKU d INSTAGRAM.COM/KRAENKU




